
M E N U

01 L E  R A D I C I  G E N U I N E
L A  S I N C E R A
Fragrante base croccante all’olio extravergine, rosmarino
fresco e sale Maldon a crudo.
Olio evo di Bari DOP

L A  G E N U I N A
Passata di pomodoro vellutata, Fiordilatte di Agerola e
basilico fresco su base.
Olio evo di Bari DOP

M A R G H E R I T A  D I  C A M P O
Salsa dolce caramellata dei pomodorini confit, Fiordilatte di
Agerola e basilico a crudo.
Olio evo di Bari DOP

L ’ A N T I C A  M A R I N A R A
Pomodoro datterino con aglio fresco, origano selvatico e
cremosa maionese all’aglio nero.
Olio evo di Bari DOP e basilico

B O S C O  E  T R A D I Z I O N E
Passata di pomodoro vellutata, Fiordilatte di Agerola,
prosciutto cotto e funghi.
Olio evo di Bari DOP

02 R O T T E  D ’ I T A L I A
L A  R O M A N A
Passata di pomodoro vellutata, Fiordilatte di Agerola, carciofi
grigliati, spolverata di Pecorino Romano DOP, mentuccia
fresca.
Olio evo di Bari DOP

T A P P A  S I C U L A
Passata di pomodoro vellutata, Fiordilatte di Agerola,
melanzane grigliate, ricotta salata.
Olio evo di Bari DOP e basilico

C A L A B R I A  M I A
Passata di pomodoro vellutata, Fiordilatte di Agerola, note
piccanti della spianata calabra.
Olio evo di Bari DOP

S E N T I E R O  P I E M O N T E S E
Passata di pomodoro vellutata, Fiordilatte di Agerola, battuta
di razza piemontese su base calda e la croccantezza delle
nocciole tostate.
Olio evo di Bari DOP e rucola fresca

G U S T O  M A R C H I G I A N O
Passata di pomodoro vellutata, Fiordilatte di Agerola
arricchita da uovo sodo e maionese vellutata, spolverata di
pepe nero.

O A S I  P U G L I E S E
Passata di pomodoro vellutata, Fiordilatte di Agerola,
cremosa stracciatella pugliese fresca, pomodorini confit dolci
e polvere croccante di olive nere.
Olio evo di Bari DOP

R I T O R N O  A  C E T A R A
Passata di pomodoro vellutata, capperi, alici e polvere di olive
nere.
Olio evo di Bari DOP

03 L E  E S P L O R A Z I O N I  G O U R M E T
I N C O N T R O  D ’ E C C E L L E N Z A
Fiordilatte di Agerola, scioglievole Lardo di Colonnata IGP,
rucola, con glassa di aceto balsamico IGP.

V E T T A  A L P I N A
Passata di pomodoro vellutata, Fiordilatte di Agerola,
cremosità del Puzzone di Moena DOP, con funghi e la
fragrante croccantezza dello Speck Alto Adige IGP.
Olio evo di Bari DOP

D O L C E Z Z A  I T A L I A N A Cremosa Nutella e una spolverata di zucchero a velo


